
• TACOS:  (Por unidad) 
En tortilla de harina de trigo de 12 cm………....2,00€
En tortilla de Maiz  de 15 cm.....................................2,20€

• Cochinita
• Pastor
• Carnitas
• Pollo Blue demond

• TACOS:  (Por unidad) 
En tortilla de harina de trigo de 12 cm………....2,00€
En tortilla de Maiz  de 15 cm.....................................2,20€

• Cochinita
• Pastor
• Carnitas
• Pollo Blue demond

• MINI NACHOS CON GUACAMOLE: Totopos de 
maíz frito con crema  de  frijoles, queso gratinado y pico 
de gallo, con jalapeños (opcional)...................... 10,50 €
• NACHOS CON GUACAMOLE:  Totopos de maíz  
frito con crema  de  frijoles, queso gratinado, pico de 
gallo y jalapeños .................................................13,00 €
• Extra Guacamole ...................................... 1,50 €
• Extra Guiso de la casa.............................. 2,50 €

• QUESADILLAS: TÍpica de la comida mexicana, relle-
nas de �or de calabaza y cuitlacoche de maíz
• GRINGA: Dos tortillas de trigo con queso y guiso de la 
casa y huevo frito.…………..............……….......…... 7,00 €
• SINCRONIZADAS:  Dos tortillas de harina de trigo
con jamón y queso………………........................….  5,50 €
• FLAUTAS DE POLLO Y PAPA:  Tortillas de maíz 
crujientes, rellenas de pollo con queso, orégano y papa 
con chorizo, acompañadas con lechuga, nata y pico de 
gallo.........................................................................................6,50 €
•ATÚN A LA DIABLA: Típico de México,  con toque de 
chile chipotle, mayonesa y acompañado de galletas o 
totopos………………..........………….....…..........… 7,00 €
•FRIJOLES REFRITOS:   Presentados con queso y 
totopos, como los de la abuelita.…….............…..… 5,00 €
•QUESO FUNDIDO: Queso gratinado con champiño-
nes, chorizo o mixto, acompañados con                         
tortillas de trigo.……….............................................…. 6,50 €
tortillas de maíz.……….............................................…. 7,50 €
•GUACAMOLE:  Como en México, acompañado de 
pico de gallo, jalapeño  y totopos (Vegetariano).…6,00 €
•CHIMICHANGA:Tortilla de harina de trigo rellena con 
rajas de chile, maíz, queso y nata (vegetariana) . ... 6,50€
•ALITAS  PICANTES: Estilo Malinche, picante leve 
...................................................................................................5,50 €
•SOPES:  Tortilla de maíz frita con frijoles negros, 
verduras, chorizo, crema agria y queso.......................7,00 €
•HUARACHE: Tortilla de maíz grande con frijoles, 
queso, aguacate, cebolla, cilantro y carne..................7,00€
•SOPA DE LIMA:  Típico de Yucatan, sopa caldosa con 
pollo  y lima, toque picante (opcional) y acompañado 
con tomate, cebolla, cilantro y totopos.......................7,00 €

• MINI NACHOS CON GUACAMOLE: Totopos de 
maíz frito con crema  de  frijoles, queso gratinado y pico 
de gallo, con jalapeños (opcional)...................... 10,50 €
• NACHOS CON GUACAMOLE:  Totopos de maíz  
frito con crema  de  frijoles, queso gratinado, pico de 
gallo y jalapeños .................................................13,00 €
• Extra Guacamole ...................................... 1,50 €
• Extra Guiso de la casa.............................. 2,50 €

• QUESADILLAS: TÍpica de la comida mexicana, relle-
nas de �or de calabaza y cuitlacoche de maíz
• GRINGA: Dos tortillas de trigo con queso y guiso de la 
casa y huevo frito.…………..............……….......…... 7,00 €
• SINCRONIZADAS:  Dos tortillas de harina de trigo
con jamón y queso………………........................….  5,50 €
• FLAUTAS DE POLLO Y PAPA:  Tortillas de maíz 
crujientes, rellenas de pollo con queso, orégano y papa 
con chorizo, acompañadas con lechuga, nata y pico de 
gallo.........................................................................................6,50 €
•ATÚN A LA DIABLA: Típico de México,  con toque de 
chile chipotle, mayonesa y acompañado de galletas o 
totopos………………..........………….....…..........… 7,00 €
•FRIJOLES REFRITOS:   Presentados con queso y 
totopos, como los de la abuelita.…….............…..… 5,00 €
•QUESO FUNDIDO: Queso gratinado con champiño-
nes, chorizo o mixto, acompañados con                         
tortillas de trigo.……….............................................…. 6,50 €
tortillas de maíz.……….............................................…. 7,50 €
•GUACAMOLE:  Como en México, acompañado de 
pico de gallo, jalapeño  y totopos (Vegetariano).…6,00 €
•CHIMICHANGA:Tortilla de harina de trigo rellena con 
rajas de chile, maíz, queso y nata (vegetariana) . ... 6,50€
•ALITAS  PICANTES: Estilo Malinche, picante leve 
...................................................................................................5,50 €
•SOPES:  Tortilla de maíz frita con frijoles negros, 
verduras, chorizo, crema agria y queso.......................7,00 €
•HUARACHE: Tortilla de maíz grande con frijoles, 
queso, aguacate, cebolla, cilantro y carne..................7,00€
•SOPA DE LIMA:  Típico de Yucatan, sopa caldosa con 
pollo  y lima, toque picante (opcional) y acompañado 
con tomate, cebolla, cilantro y totopos.......................7,00 €

 • ENCHILADAS DE MOLE: Tortillas de maíz con 
pollo y salsa de mole, acompañado de arroz y frijoles 
(3 und.)( picante leve).................................................14,50 €
• ENCHILADAS POTOSINAS: Tortillas de maíz 
con pollo en salda verde, queso gratinado y guarni-
ción (3 und.)( picante )................................................14.50€
• CHILAQUILES MAYAS : Platillo  típico de México 
con cochinita pibil, genial para la cruda (picante 
leve)..................................................................................15,00 €
• TAMALES: (3 unidades): Preparados con harina de 
maíz rellenos de pollo, cerdo y rajas con queso (pican-
te leve)...............................................................................9,50 €
• MOLCAJETE AZTECA:  Presentado en piedra 
Volcánica con  carne de ternera y pollo, acompañado 
con chorizo, nopales, un queso y cebolla a la plancha. 
(picante leve).................................................................17.00€
• TOSTADAS DE POLLO:  Tortilla de maíz frita, con 
una cama de frijoles y pechuga de   pollo desmecha-
do, acompañado con lechuga, pico de gallo, cebolla 
morada y queso (2und.)............................................10,00 €
•ENSALADA DE NOPALES:  Cactus tierno, corteza 
de cerdo y maíz, presentado  en una cama de jitoma-
te, lechuga y mezclum y aditivo de la casa.......... 9,00 €
• CEVICHE: Pulpo y camarón cocidos con adobo de 
limón y mezcla especial de la casa...........................8,50 €
• TACOS TENOCH: Orden de 4 tacos, con tortilla de 
maíz con ternera, nopales  y chorizo acompañado de 
aguacate y lima............................................................10,00 €
• TACOS DE LENGUA: Orden de 4 tacos, ¡Deliciosa! 
Lengua cocida y pasada a la placha. Presentada en 
tortillas de maíz con cebolla y cilantro ...............10,00 €
• TACOS DE SUADERO: Orden de 4 tacos,  Carne 
de ternera marinada textura suave y deliciosa pasada 
a la plancha presentada en tortillas de maíz con cebo-
lla y cilantro  y con  salsa al gusto, te trasportaras al 
paraiso.............................................................................10,00 € 
**Extra de tortillas de trigo.....1,00€
**Extra de tortillas de maíz 1,50€

 • ENCHILADAS DE MOLE: Tortillas de maíz con 
pollo y salsa de mole, acompañado de arroz y frijoles 
(3 und.)( picante leve).................................................14,50 €
• ENCHILADAS POTOSINAS: Tortillas de maíz 
con pollo en salda verde, queso gratinado y guarni-
ción (3 und.)( picante )................................................14.50€
• CHILAQUILES MAYAS : Platillo  típico de México 
con cochinita pibil, genial para la cruda (picante 
leve)..................................................................................15,00 €
• TAMALES: (3 unidades): Preparados con harina de 
maíz rellenos de pollo, cerdo y rajas con queso (pican-
te leve)...............................................................................9,50 €
• MOLCAJETE AZTECA:  Presentado en piedra 
Volcánica con  carne de ternera y pollo, acompañado 
con chorizo, nopales, un queso y cebolla a la plancha. 
(picante leve).................................................................17.00€
• TOSTADAS DE POLLO:  Tortilla de maíz frita, con 
una cama de frijoles y pechuga de   pollo desmecha-
do, acompañado con lechuga, pico de gallo, cebolla 
morada y queso (2und.)............................................10,00 €
•ENSALADA DE NOPALES:  Cactus tierno, corteza 
de cerdo y maíz, presentado  en una cama de jitoma-
te, lechuga y mezclum y aditivo de la casa.......... 9,00 €
• CEVICHE: Pulpo y camarón cocidos con adobo de 
limón y mezcla especial de la casa...........................8,50 €
• TACOS TENOCH: Orden de 4 tacos, con tortilla de 
maíz con ternera, nopales  y chorizo acompañado de 
aguacate y lima............................................................10,00 €
• TACOS DE LENGUA: Orden de 4 tacos, ¡Deliciosa! 
Lengua cocida y pasada a la placha. Presentada en 
tortillas de maíz con cebolla y cilantro ...............10,00 €
• TACOS DE SUADERO: Orden de 4 tacos,  Carne 
de ternera marinada textura suave y deliciosa pasada 
a la plancha presentada en tortillas de maíz con cebo-
lla y cilantro  y con  salsa al gusto, te trasportaras al 
paraiso.............................................................................10,00 € 
**Extra de tortillas de trigo.....1,00€
**Extra de tortillas de maíz 1,50€

• PASTOR: Magro de cerdo adobado con su toque 
de piña, acompañado de cebolla y cilantro…. 14,00 €

• COCHINITA PIBIL: Carne de cerdo adobada en 
achiote, tipica del sur de México, acompañada con  
cebolla morada............................................................14,50 €

• POLLO BLUE DEMON  Pechuga de pollo con una 
salsa de queso azul, nata y chile chipo tle (picante 
leve)……….................................…...................…..…14,00€

• POLLO A LA FLOR DE CALABAZA: Pollo con 
nata y �or de calabaza.……........................................14,0€

• CARNITAS DE CERDO: Preparadas con careta 
de cerdo fritas y magro de cerdo con espe-
cias.....................................................................................................14,00 €

• CARNITAS DE CERDO  ENDIABLADAS: Baña-
das en salsa verde (picante al gusto).....................15,00 €

• FAJITAS DE POLLO: Pechuga de pollo en tiras a 
la plancha con pimientos con aditivo de la 
casa...................................................................................15,00 €

• TINGA DE TERNERA: Ternera desmechada con 
toque de picante (leve)..............................................14,00 €

• BARBACOA: Costilla y cuello de ternera prepara 
con chile guajillo y hierbas de olor estilo la abuela, 
acompañado con cebolla y cilantro......................14,00 €

• VEGETARIANO: Mezcla de verduras a la plancha 
y cebolla (Cuitlacoche, Flor de Calabaza y champiño-
nes)...................................................................................12,00 €

*Los centros van acompañados con tortillas de trigo

*** Extra de tortillas ......1,00 

• PASTOR: Magro de cerdo adobado con su toque 
de piña, acompañado de cebolla y cilantro…. 14,00 €

• COCHINITA PIBIL: Carne de cerdo adobada en 
achiote, tipica del sur de México, acompañada con  
cebolla morada............................................................14,50 €

• POLLO BLUE DEMON  Pechuga de pollo con una 
salsa de queso azul, nata y chile chipo tle (picante 
leve)……….................................…...................…..…14,00€

• POLLO A LA FLOR DE CALABAZA: Pollo con 
nata y �or de calabaza.……........................................14,0€

• CARNITAS DE CERDO: Preparadas con careta 
de cerdo fritas y magro de cerdo con espe-
cias.....................................................................................................14,00 €

• CARNITAS DE CERDO  ENDIABLADAS: Baña-
das en salsa verde (picante al gusto).....................15,00 €

• FAJITAS DE POLLO: Pechuga de pollo en tiras a 
la plancha con pimientos con aditivo de la 
casa...................................................................................15,00 €

• TINGA DE TERNERA: Ternera desmechada con 
toque de picante (leve)..............................................14,00 €

• BARBACOA: Costilla y cuello de ternera prepara 
con chile guajillo y hierbas de olor estilo la abuela, 
acompañado con cebolla y cilantro......................14,00 €

• VEGETARIANO: Mezcla de verduras a la plancha 
y cebolla (Cuitlacoche, Flor de Calabaza y champiño-
nes)...................................................................................12,00 €

*Los centros van acompañados con tortillas de trigo

*** Extra de tortillas ......1,00 

• Coca Cola, Nestea…………………........................ 2,20 €
• Vino de la casa………………......................……….1,80€
•Caña Mahou………........…………………………1,50€
• DobleMahou…….....………………………….…2,00€
• Tarro (tanque)……………………………………3,00€
• Fantas, Sprite, Agua, ……………………………1,80 €
• Michelada…………..……………………………3,50€
• Cerveza sin ……..……………..…………………2,50€
• Mahou tercio…………………………………….2,50€
• Jarra 1 litro cerveza………………………...…….7,00€
• Jarra Tinto verano , Acapulco Primavera, Sangría .8,00€
• Jarra de margarita (1 litro) .…………………….16,00€
• Café en sus modalidades……………..…………1,50 €
• Carajillo y Bombón………………....……………1,90 €
•  Vino de la casa  ............................................................12,00 €

• Pací�co………..………….………………………3,20€
• Modelo Especial ………………....………………3,20€
• Negra modelo…………………........…………….3,20€
• Corona tercio……………………..…………...….3.20€

• Cubatas …………………………….............……. 6,00 €
• Margarita……………………………......……..…6,00 €
• Daikiri ….……………………………………….. 6,00 €
• Mojito…………………..………………………..6,00  €
• Caipirinha……..…………………………………6,00 €
• Tequila sunrise…...........………………………… 6,00 €
• Muppet……………...…………….......…….……3,50 €
• Tequila de la casa….…………………………......2,50 €
• Tequila Jimador Reposado y Mezcal Gusano Rojo .4,00 €
• Tequila Herradura, Corralejo y Sotol reposado…....6,00 €
• Tequila Don Julio, Herradura Añejo y Sotol Añejo .8,00 €
•  La patrona.........................................................................5,00 €

Tenemos Tequilas de altas gamas
Nota: Todos nuestros precios llevan el IVA incluido 

• Coca Cola, Nestea…………………........................ 2,20 €
• Vino de la casa………………......................……….1,80€
•Caña Mahou………........…………………………1,50€
• DobleMahou…….....………………………….…2,00€
• Tarro (tanque)……………………………………3,00€
• Fantas, Sprite, Agua, ……………………………1,80 €
• Michelada…………..……………………………3,50€
• Cerveza sin ……..……………..…………………2,50€
• Mahou tercio…………………………………….2,50€
• Jarra 1 litro cerveza………………………...…….7,00€
• Jarra Tinto verano , Acapulco Primavera, Sangría .8,00€
• Jarra de margarita (1 litro) .…………………….16,00€
• Café en sus modalidades……………..…………1,50 €
• Carajillo y Bombón………………....……………1,90 €
•  Vino de la casa  ............................................................12,00 €

• Pací�co………..………….………………………3,20€
• Modelo Especial ………………....………………3,20€
• Negra modelo…………………........…………….3,20€
• Corona tercio……………………..…………...….3.20€

• Cubatas …………………………….............……. 6,00 €
• Margarita……………………………......……..…6,00 €
• Daikiri ….……………………………………….. 6,00 €
• Mojito…………………..………………………..6,00  €
• Caipirinha……..…………………………………6,00 €
• Tequila sunrise…...........………………………… 6,00 €
• Muppet……………...…………….......…….……3,50 €
• Tequila de la casa….…………………………......2,50 €
• Tequila Jimador Reposado y Mezcal Gusano Rojo .4,00 €
• Tequila Herradura, Corralejo y Sotol reposado…....6,00 €
• Tequila Don Julio, Herradura Añejo y Sotol Añejo .8,00 €
•  La patrona.........................................................................5,00 €

Tenemos Tequilas de altas gamas
Nota: Todos nuestros precios llevan el IVA incluido 

Nachos Especialidades BEBIDAS

TEQUILAS / COCKTELS

Entrantes

TACOS

PARA COMPARTIR

MEXICANISIMAS

Postres

Todos nuestros alimentos en su elaboración contienen elementos alérgenos.

• Pollo Flor de Calabaza
• Tinga de Ternera
• Barbacoa 
• Vegetarianos

• Postres de la casa
(Pregunta al camarero te sorprenderas)..........5,00 €
Combo   ....................................................................12,00 €



• MINI NACHOS CON GUACAMOLE: Corn tortilla 
chips with refried beans, melted cheese and pico de 
gallo. With a choice of jalapeños....................... 10,50 €
• NACHOS CON GUACAMOLE: Corn tortilla chips 
with refried beans, melted cheese, pico de gallo, with 
your choice of jalapeños. They are great to get started! 
...........................................................................13,00 €
• Extra Guacamole ...................................... 1,50 €
• Extra stew house............................... 2,50 €

• QUESADILLAS:  (Vegetarian) Wheat tortilla with 
typical mexican ingredients like squash blossom and 
huitlacoche (Corn Tru�e).
• GRINGA:Two corn tortillas with cheese, our cochinita 
pibil (slow roasted pork) and a fried egg.……….... 7,00 €
• SINCRONIZADAS:  Two wheat  �our tortillas with 
ham and cheese.………………........................….  5,50 €
• FLAUTAS DE POLLO Y PAPA: Fried and crunchy 
corn tortilla served with your choice of chicken or pota-
toes with chorizo, chopped lettuce, sour cream and red 
spicy sauce.............................................................................6,50 €
•ATUN A LA DIABLA:Tuna prepared with chipotle 
peppers and served with tortilla chips.…..........… 7,00 €
•-REFRIED BEANS:  Refried beans served with 
cheese and tortilla chips.……...........................…..… 5,00 €
•QUESO FUNDIDO:  Melted cheese with mushrooms 
or chorizo or mixed,  served with wheat �our tortillas.                        
tortillas de trigo.……….............................................…. 6,50 €
•GUACAMOLE Just the way grandma makes it. Served 
with tortilla chips and pico de gallo.….. ...............…6,00 €
•CHIMICHANGA: (Vegetarian) Fried wheat �our torti-
lla with sliced peppers, corn, cheese and sour cream. 
............................................................................................... ... 6,50€
•ALITAS PICANTES: MALINCHE SYLE : 
 (Mildly Spicy) .......................................................................5,50 €
•SOPES:  Fried corn �our base with black beans, vege-
tables, chorizo, sour cream and cheese......................7,00 €
•HUARACHE: Large corn �our base with beans, 
cheese, avocado, onion, cilantro and steak...............7,00€
•SOPA DE LIMA: typical of yucatan, soup with chicken 
and lime, spyci touch (optional) with onion, cilantro, 
tomato and served with tortilla chips..........................7,00€

• MINI NACHOS CON GUACAMOLE: Corn tortilla 
chips with refried beans, melted cheese and pico de 
gallo. With a choice of jalapeños....................... 10,50 €
• NACHOS CON GUACAMOLE: Corn tortilla chips 
with refried beans, melted cheese, pico de gallo, with 
your choice of jalapeños. They are great to get started! 
...........................................................................13,00 €
• Extra Guacamole ...................................... 1,50 €
• Extra stew house............................... 2,50 €

• QUESADILLAS:  (Vegetarian) Wheat tortilla with 
typical mexican ingredients like squash blossom and 
huitlacoche (Corn Tru�e).
• GRINGA:Two corn tortillas with cheese, our cochinita 
pibil (slow roasted pork) and a fried egg.……….... 7,00 €
• SINCRONIZADAS:  Two wheat  �our tortillas with 
ham and cheese.………………........................….  5,50 €
• FLAUTAS DE POLLO Y PAPA: Fried and crunchy 
corn tortilla served with your choice of chicken or pota-
toes with chorizo, chopped lettuce, sour cream and red 
spicy sauce.............................................................................6,50 €
•ATUN A LA DIABLA:Tuna prepared with chipotle 
peppers and served with tortilla chips.…..........… 7,00 €
•-REFRIED BEANS:  Refried beans served with 
cheese and tortilla chips.……...........................…..… 5,00 €
•QUESO FUNDIDO:  Melted cheese with mushrooms 
or chorizo or mixed,  served with wheat �our tortillas.                        
tortillas de trigo.……….............................................…. 6,50 €
•GUACAMOLE Just the way grandma makes it. Served 
with tortilla chips and pico de gallo.….. ...............…6,00 €
•CHIMICHANGA: (Vegetarian) Fried wheat �our torti-
lla with sliced peppers, corn, cheese and sour cream. 
............................................................................................... ... 6,50€
•ALITAS PICANTES: MALINCHE SYLE : 
 (Mildly Spicy) .......................................................................5,50 €
•SOPES:  Fried corn �our base with black beans, vege-
tables, chorizo, sour cream and cheese......................7,00 €
•HUARACHE: Large corn �our base with beans, 
cheese, avocado, onion, cilantro and steak...............7,00€
•SOPA DE LIMA: typical of yucatan, soup with chicken 
and lime, spyci touch (optional) with onion, cilantro, 
tomato and served with tortilla chips..........................7,00€

 • ENCHILADAS DE MOLE: Three rolled up corn 
tortillas with chicken, served with mole sauce on top 
and a side of rice...........................................................14,50 €
• ENCHILADAS POTOSINAS: hree rolled up corn 
tortillas with chiken, served  with melted cheese and 
special house sauce on top. Served with a side of 
refried beans..................................................................14.50€
• CHILAQUILES MAYAS : (Mildly spicy) Typical 
mexican dish. Great for hangovers. Order it as spicy as 
you’d like.........................................................................15,00 €
• TAMALES: (3 uni): Steamed corn �our pockets, 
stu�ed with your choice of chicken, pork or cheese. 
Wrapped with banana leafs........................................9,50 €
• MOLCAJETE AZTECA: Presented in Volcanic 
black stone, Pan seared steak, chicken, chorizo, spring 
onion, panela cheese, cactus and drunken sauce. 
Served on hard rock skillet........................................17.00€
• TOSTADAS DE POLLO:  Pulled chicken, and 
black beans on a fried corn tortilla.(2)..................10,00 €
•ENSALADA DE NOPALES:  (Cactus salad) Soft 
cactus served on a bed of tomato and pico de 
gallo................................................................................... 9,00 €
• CEVICHE: (Shrimp and octopus cocktail) Fresh 
shrimp and octopus cooked with spring onions 
cucumber, cilantro, tomato and homemade 
sauce..................................................................................8,50 €
• TACOS TENOCH: Order of four tacos of steak, 
cactus and chorizo on corn tortillas......................10,00 €
• TACOS DE LENGUA: Order of  four tacos of beef, 
served with onion, cilantro and home sauce. ...10,00 €
• TACOS DE SUADERO: Order of four tacos of 
beef, served with onion, cilantro and  toma-
to.......................................................................................10,00 €

**Extra �our tortillas 1,00€
**Extra corn tortillas 1,50€

 • ENCHILADAS DE MOLE: Three rolled up corn 
tortillas with chicken, served with mole sauce on top 
and a side of rice...........................................................14,50 €
• ENCHILADAS POTOSINAS: hree rolled up corn 
tortillas with chiken, served  with melted cheese and 
special house sauce on top. Served with a side of 
refried beans..................................................................14.50€
• CHILAQUILES MAYAS : (Mildly spicy) Typical 
mexican dish. Great for hangovers. Order it as spicy as 
you’d like.........................................................................15,00 €
• TAMALES: (3 uni): Steamed corn �our pockets, 
stu�ed with your choice of chicken, pork or cheese. 
Wrapped with banana leafs........................................9,50 €
• MOLCAJETE AZTECA: Presented in Volcanic 
black stone, Pan seared steak, chicken, chorizo, spring 
onion, panela cheese, cactus and drunken sauce. 
Served on hard rock skillet........................................17.00€
• TOSTADAS DE POLLO:  Pulled chicken, and 
black beans on a fried corn tortilla.(2)..................10,00 €
•ENSALADA DE NOPALES:  (Cactus salad) Soft 
cactus served on a bed of tomato and pico de 
gallo................................................................................... 9,00 €
• CEVICHE: (Shrimp and octopus cocktail) Fresh 
shrimp and octopus cooked with spring onions 
cucumber, cilantro, tomato and homemade 
sauce..................................................................................8,50 €
• TACOS TENOCH: Order of four tacos of steak, 
cactus and chorizo on corn tortillas......................10,00 €
• TACOS DE LENGUA: Order of  four tacos of beef, 
served with onion, cilantro and home sauce. ...10,00 €
• TACOS DE SUADERO: Order of four tacos of 
beef, served with onion, cilantro and  toma-
to.......................................................................................10,00 €

**Extra �our tortillas 1,00€
**Extra corn tortillas 1,50€

• PASTOR: Marinated lean pork with a touch of 
pineapple. Served with onion and cilantro.…. 14,00 €

• COCHINITA PIBIL: Slow roasted pork, marinated 
with purple onions from southern México.........14,50 €

• POLLO BLUE DEMON: (slightly spicy) Chicken 
breast with a blue cheese sauce. Accompanied with 
sour cream and chipotle peppers.……...........…14,00€

• POLLO A LA FLOR DE CALABAZA: Chicken 
with mexican squash blossom sauce..……...........14,0€

• CARNITAS DE CERDO: Seasoned and deep 
fried lean pork. Served with onion, cilantro and your 
choice of sauce. Accompanied by corn torti-
llas......................................................................................................14,00 €

• CARNITAS DE CERDO  ENDIABLADAS: Pork 
meat dipped in green sauce (spicy to taste).......15,00 €

• FAJITAS DE POLLO: Chicken breast in grilled 
strips with peppers with additive from the 
h o u -
se.......................................................................................15,00 €

• TINGA DE TERNERA: Shredded beef with a soft 
spicy touch.....................................................................14,00 €

• BARBACOA: Slowly steamed beef ribs and neck. 
Seasoned with guajillo chilli, thyme and marjoram. 
Served with onion and cilantro..............................14,00 €

• VEGETARIANO:  Mix of pan-seared vegetables 
including; huitlacoche, squash blossom, mushrooms 
and onions.....................................................................12,00 €

*The centers are accompanied by wheat tortillas

*** Extra de tortillas ......1,00 
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• Coca Cola, Nestea…………………........................ 2,20 €
• House wine………………............................……….1,80€
• Glass of Mahou (Draft)……...……………………1,50€
• Double Mahou……....................................……….…2,00€
• Beer Jar…………............…………………………3,00€
• Fanta, Sprite, Water ………..……………………1,80 €
• Michelada…………..……………………………3,50€
• Cerveza sin ……..……………..…………………2,50€
• Mahou glass bottle…….......................…………….2,50€
• Beer pitcher……………………............…...……....7,00€
• Jar of Tinto Verano, Acapulco Primavera, Sangria ........8,00€
• Margarita  Jar (1 liter) .………..........…………….16,00€
• Co�ee……………..………....................................…1,50 €
• Carajillo y Bombon  (Spanish co�ee)………...…1,90 €
•  House wine  .................................................................12,00 €

• Pací�co………..………….………………………3,20€
• Modelo Especial ………………....………………3,20€
• Negra modelo…………………........…………….3,20€
• Corona tercio……………………..…………...….3.20€

• Cubatas …………………………….............……. 6,00 €
• Margarita……………………………......……..…6,00 €
• Daikiri ….……………………………………….. 6,00 €
• Mojito…………………..………………………..6,00  €
• Caipirinha……..…………………………………6,00 €
• Tequila sunrise…...........………………………… 6,00 €
• Muppet……………...…………….......…….……3,50 €
• Tequila de la casa….…………………………......2,50 €
• Tequila Jimador Reposado y Mezcal Gusano Rojo .4,00 €
• Tequila Herradura, Corralejo y Sotol reposado…....6,00 €
• Tequila Don Julio, Herradura Añejo y Sotol Añejo .8,00 €
•  La patrona.........................................................................5,00 €

WE HAVE HIGH-END TEQUILAS
… SO ORDER AWAY!

**Note: All of our prices re�ect the VAT(IVA) included
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Nachos SPECIATIES BEVERAGES

TEQUILAS & COCKTAILS

Entrees

TACOS

SHAREABLES

• TACOS:  Order one of each so you can try them all 
(12cm)..........................................................…...........…..2,00€

• Cochinita
• Pastor
• Carnitas
• Pollo Blue demond
**Wheat �our tortillas.....2,00€
**With corn tortillas......2,50€

• TACOS:  Order one of each so you can try them all 
(12cm)..........................................................…...........…..2,00€

• Cochinita
• Pastor
• Carnitas
• Pollo Blue demond
**Wheat �our tortillas.....2,00€
**With corn tortillas......2,50€

MEXICAN BEER

Desserts

All our food in its preparation contain allergenic ingredients.

• Pollo Flor de Calabaza
• Tinga de Ternera
• Barbacoa
• Vegetarian • House desserts 

(Ask the server)...............................5,00 €
combo   ..........................................12,00 €


